实行餐饮业强制消毒登记制度
确保餐饮用具合格安全
青岛是全国旅游度假名胜圣地，也是全国最适合人类居住之地。除本地有大量的常住居民外，每年还有成万上千旅游度假游客。餐饮用品作为保障健康，预防疾病的首道门栏，其健康安全使用成为重中之重。由餐饮用品不卫生导致疾病和疾病传播途径在人口密集的城市会产生爆发性严重效应。为此，建议实行餐饮业强制消毒安全登记制度，确保餐饮用具合格安全。

1. 餐饮业实行强制消毒登记制度，由专管机构执法人员不定期查验。

2. 餐饮业运营必须具备可保证日最大客流量消毒的消毒用具，每天必须详细记录餐饮用具的消毒情况，包括消毒餐具的数量，消毒温度和消毒时间等。

3. 餐饮用具杜绝一次性筷子和非食用等级塑料制品。一次性筷子实际流通使用中既浪费了宝贵的树木资源，有起不到安全卫生效果。其一是大多数饭店一次性筷子无包装，饱受细菌污染。其二是一次性筷子时常会有人回收，重复使用，而消费者无法知情。其三是一次性筷子粗制烂造，易于划伤就餐者。其四是可从根本上保护宝贵的森林资源。

4. 餐饮业必须无偿提供消毒餐具，且消毒餐具的安全卫生性由餐饮业主负责。这一方面强化了餐饮业主的安全防护意识，使之真正为消费者负责。另一方面，出现问题时也可提是否为其负责的证明证据材料。

5. 餐饮场馆必须每天进行场馆的安全消毒，保证就餐环境的安全卫生。
